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 GÂTEAU AU YAOURT

 ET AUX AMANDES
Ingrédients (pour 6 à 8 personnes) :
1 yaourt nature
1 pot de farine

2 pots de poudre d’amandes

2 pots de sucre

½ pot d’huile (tournesol ou autre)
3 œufs

1 sachet de levure en poudre

Amandes effilées (facultatif)
1/ Verser le yaourt dans un saladier.
2/ Laver le pot et l’utiliser pour mesurer la farine, la poudre d’amandes et le sucre. 
3/ Ajouter les 3 œufs, la levure et mélanger le tout.

4/ Terminer par l’huile et mélanger à nouveau.
5/ Verser la préparation dans un moule à bord

 haut graissé. On peut parsemer le dessus du gâteau d’amandes effilées.
6/ Faire cuire 30  à 35 minutes à 200° dans un four préchauffé. Surveiller et piquer une lame de couteau qui doit ressortir sèche.

7/ Laisser refroidir avant de démouler.
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Gâteau au chocolat  
Ingrédients (pour 8 enfants) : 

20 g de chocolat noir
4 œufs
125g de beurre
200g de sucre en poudre
100g de farine
1 sachet de levure

 
1/Faites fondre le chocolat au bain-marie ou au micro-ondes avec le beurre. 
2/Dans un saladier, mélangez les oeufs et le sucre, la levure puis la farine. 
3/Versez le mélange chocolat / beurre fondu, puis mélangez jusqu'à obtention d'une pâte homogène. 
4/Préchauffez le four à 180°C (Th 6). 
5/Versez la préparation dans un moule  beurré et fariné. 
6/Faites cuire environ 25 min (adaptez le temps de cuisson pour obtenir un cœur plus ou moins fondant).
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