MARCHE A LA FERME  [iciaiamme

* Pains spéciaux - Patrick Bour
» Lait et créme bio - Jacques Robine et Martine Chateil
* Miel bio, produits de la ruche - Céclle Maingot, Eugéne Azzopardi
DIMANCHE 24JUIN 20 I 2 * Fromage de vache bio - Stéphanie Conrad
* Fromage de chévre bio - Graziella Crestot
N * Fromage et yaourts de brebis bio - Stéphane Coullard
de IO H a | 8 H 30 * Poulets, pintades et oeufs bio - Paule Crestot et Stéphane Denis
' ' ' * Légumes bio - Gaec Rotours a la teme
Produrts b|o et ferm ers « Plats cuisinés, rillettes fermigres - julien Torzeck
* Cidre, poiré, vinaigre de cidre - Philippe et Mane-Claire Derouault
‘ * Jus de pomme, verrines de porc bio - Pascal et Colette Sauvage
OU rbe 6 | l 5 * Fleurs et plantes - Jane Darbyy
» Cosmetiques au lait d'anesse bio - Mélisane , Christine Brand,

Vannerie : Sonia Maupas

Enduits naturels, chaux, chanvre : Bertrand Victoire
Taille de pierre : Jean Bujarrabal
Charpente traditionnelle bois : Jean-Claude Saffrey
Torchis : Michel Leroyer

ATELIERS VANNERIE (enfants et adultes)
ANIMATIONS NATURE
DEMONSTRATIONS EN ECOCONSTRUCTION
INTERLUDES MUSICAUX A LA KORA
TRAITE DES VACHES A 17H30

Au stand des amis de la Courbe et Mesnil-Glaise, présence de
Joseph Pousset, agriculteur et conseiller indépendant en agriculture écologique

mjé par les Amis de La Courbe et Mesnil-Glaise )
Contact: 02 33 35 14 22 SALON DE THE, RESTAURATION BIO




